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Quinta da Estacdo

De optima exposi¢do e localizagdo
soberba, quase mergulhando no
rio Douro, esta Quinta tem sido
um dos principais campos de
ensaios de Alves de Sousa: estudo
de sistemas de conducdo da
viticola,

videira, zonagem

reestruturagoes... sempre
preservando a tradi¢do, aquilo
que faz do Douro uma regido
singular: combinagcdo de castas
em vinhas novas com sistemas de
compassos antigos e 0s eternos
muros, erguidos pelos nossos
antepassados e que certamente
acompanhardo os nossos filhos e

os filhos deles.

Premios

Produtor do Ano
em Portugal em 2006
(Revista de Vinhos)

Produtor do Ano

em Portugal em 1999
(Revista de Vinhos)

Informacao logistica

Embalagem Garrafa: Bordalesa; Capacidade: 750ml / 375ml (Caixa de 12 x750ml / 24x 375ml)
Cédigo de Barras EAN13: 5605063200197 (750ml) / 5605063230194 (375ml)
Paletizagédo Europalete grf 750ml; 48 caixas / palete; Peso: 736 kg; Altura: 1,48 m

Condigoes de Exposicado/Prateleira N&o deve estar exposto ao sol;
deve evitar-se a posigao das garrafas ao alto
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ESTACAO

DOURD. 2014

Douro D.O.C
Data de colheita: 2019/09/09

Castas: Malvasia fina, Rabigato,
Viosinho

ldade das vinhas: mais de 20 anos

Vinificag¢do:

- Desengace total

- Prensagem suave e decanta¢do

- Fermentacdo a 16°c durante 9 dias

Estagio: 3 meses em deposito de inox

Nota de Prova

Limpido e amarelo palha. Nariz
muito expressivo, com notas de
péssego, anandas e leve pimenta
branca. Envolvente e fresco, com
muita fruta e um grande equilibrio.
Harmoniza bem com saladas, peixes
leves e comida asidtica.

Temperatura e Condigoes de Servigo

10°C

Evolugdo na garrafa
6-7 anos

Relatorio da vindima de 2019

Num ano em geral seco (embora ndo
tanto quanto 2017 ou 2015), foram antes
as grandes oscilagoes nas temperaturas
que mais o marcaram - desde o inicio as
temperaturas  foram  sucessivamente
passando de acima para abaixo da
média, com um reflexo natural no ciclo
da vinha que apesar do avango inicial
foi posteriormente desacelerando. As
diferentes castas lidaram naturalmente
de um forma diferente com estas
variagdes, com alguma heterogeneidade
inicial nas maturagoes a obrigar a um
acompanhamento rigoroso e a uma
redefini¢do do calendario de vindima. O
esforgo logo deu os seus frutos - a par de
um excelente estado  fitossanitdrio
global, o saber esperar e respeitar o
tempo das diferentes castas e das
diferentes vinhas face as condi¢ées do
ano permitiu ir refinando
progressivamente o Sseu cardcter e
qualidade final. Vinhos com
profundidade, estruturas solidas, algo
fechados e austeros a nascenga mas com
grande cardcter, complexidade e um
equilibrio fantastico. Vinhos de guarda
pelos quais, tal como sucedeu na vinha,
serd também necessario saber esperar...
mas com tudo para uma grande evolugdo
em garrafa .

Caracteristicas analiticas

Teor alcoodlico

13,00
(%V/V)
Acidez total
“ 4,80
(g(Acido tartatico) / dm3)
Acid latil
cidez volati 0.30
(8(Acido acético) /dm?)
pH 3,51
SO, total
2 1o 100,00
(mg /dm?)
Acucares totais
o 2,00

(g /dm?®)

cZlvess-ousa

Enderego/Address: Quinta da Gaivosa, Apartado 15,

5030-055, Santa Marta de Penaguiao, Portugal
Tel: +351 254822111
E-mail: info@alvesdesousa.com

Fax: +351 254822113

URL: www.alvesdesousa.com

Condigoes de Distribuigao Viaturas protegidas, evitando que as temperaturas oscilem
demasiado em relacdo a temperatura de consumo recomendada
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