
 

Field Blend
 Branco ‘24

A terceira edição do Field Blend da 
Teixinha Branco caracteriza-se por 
um nariz muito mineral, tímido na 
fruta mas incisivo na prova de boca 
onde demonstra boa tensão e uma 
textura muito elegante e complexa 
com várias camadas. À semelhança 
de edições anteriores é também um 
bom exemplo do potencial da Serra 
de São Mamede em Portalegre

VINIFICAÇÃO
COLHEITA MANUAL ÀS PRIMEIRAS 
HORAS DO DIA PARA CAIXAS DE 
12KG. APÓS SELECÇÃO E TRIAGEM, 
AS UVAS FORAM DESENGAÇADAS E 
SUAVEMENTE PRENSADAS. 
FERMENTAÇÃO A BAIXAS 
TEMPERATURAS EM CUBA DE INOX.. 

PH

PRODUÇÃO
7060 GARRAFAS 0.75L

TEOR DE ÁLCOOL 
13%

3.14

ACIDEZ TOTAL
5.2 G/L EM ÁCIDO TARTÁRICO

REGIÃO
ALENTEJO / TEIXINHA
(SERRA SÃO MAMEDE)

CLASSIFICAÇÃO
VINHO REGIONAL ALENTEJANO 

TIPO
BRANCO

COLHEITA 
2024

CASTAS
FIELD BLEND ONDE 
PREDOMINAM AS CASTAS: 
ROUPEIRO; TAMAREZ; 
BICAL; ARINTO

VINHA
TEIXINHA

ÁREA
1 HA

PLANTAÇÃO
2017

TIPO DE SOLO 
XISTOSO COM ALGUMA ARGILA

ENGARRAFAMENTO
AGOSTO 2025

GARRAFA
Capacidade (l): 0.75   |   Modelo: Borgoña Prestige 
Dimensões (cm). Ø 8,8 x (a) 29,4   |   Peso (kg). 1,40
Código de Barras EAN (grf): 5600361363162

CAIXA 
Dimensões (cm): (c) 26,9 x (l) 17,4 x (a) 30,3
Peso (kg). 8,5   |  Nº garrafas. 6

PALETE EURO
Caixas/camada: 16   |  Camadas/palete: 5
Peso (kg). 765
Comp. 1,20m   |  Larg. 0,80m   |  Alt. 1,70m


